
Made in Italy

SÉRIE
E R E D I T À

Fogões

90cm

Forno Elétrico – 8 funções

Turbo | Grill Elétrico Infrared

Termostato

Válvula de Segurança



SEGURANÇA

O modelo de 90cm surpreende

pelo amplo espaço da mesa de

cocção equipado com 5

queimadores semiprofissionais,

sendo um, central Multichamas de

4,0kW.

DESEMPENHO

DESIGN

Um elegante e intuitivo painel de

controle digital, manípulos com

acabamento em aço inoxidável e

queimadores em Bronze formam

um conjunto encantador de estilo

e requinte para ambientes

modernos.

PERFORMANCE

Com 114 litros, o forno é equipado

com Turbo, Grill Elétrico Infrared e

Termostato tornando cada preparo

um estímulo ao aprimoramento

contínuo da cocção, além de,

oferecer até 8 funções.

PRATICIDADE

O modelo oferece 4 níveis de altura,

2 grades cromadas, sendo uma,

combinada à um conjunto de guias

telescópicas e 1 bandeja esmaltada

combinada à uma grelha facilitando

a coleta de sumos dos alimentos.

Cada queimador possui um

avançado e eficiente sistema de

segurança que corta o

fornecimento de gás em até 10

segundos após detectar que uma

das chamas se apagou.
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Saiba 
Mais

90cm: Multichamas de 4,0kW

Válvula de segurança em todos os queimadores

Acendimento super automático

Trempes de ferro Ghisa

Painel de controle digital

Manípulos com acabamento em aço inoxidável

Puxador em alumínio

90cm: 114 litros | 8 funções

Turbo | Grill Elétrico Infrared

Termostato

2 grades cromadas

1 conjunto de guias telescópicas

1 bandeja esmaltada

1 grelha

SÉRIE
E R E D I T À

FORNOMESA DE COCÇÃO

Burgundy Vintage Nero Vintage



DESCUBRA
ELANTO

mgbpdobrasil.com.br
+55 (41) 3387-8889

A Elanto, acima de tudo, é reconhecida pela

elegância na construção dos produtos que

assina. Originária de Bréscia, na Lombardia,

carrega em sua essência a força, a ousadia e

a criatividade de uma das regiões mais

importantes para o mundo do design. Como

herança de uma cultura milenar do “saber

fazer”, cada produto Elanto é

cuidadosamente desenvolvido com o uso de

engenharia precisa para entregar máximo

desempenho e segurança a consumidores

apaixonados pela gastronomia.

ELEGÂNCIA
A C I M A  D E  T U D O
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